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T U L U M

N I G I R I  B A R  E X P E R I E N C E



ENTRADAS

SASHIMI

PLATO CALIENTE 

NIGIRI

TEMAKI

SOPA MISO

  POSTRE

 SAKE

5 PZAS



TARTAR DE ATÚN

EDAMAME KOKORO

EDAMAME PICANTE

ENSALDA DE ALGAS

EDAMAME AL VAPOR

ENSALADA SUNOMONO

wonton crujiente de atún

wonton crujiente de salmón

YASAI  ITAME

SOPA DE MISO

WONTON CRUJIENTE DE KAMPACHI

CAMARONES KOKORO

SALMóN MISO YAKI

EDAMAME SALTEADO CON MANTEQUILLA 
DE AJO Y CHALOTAS.

EDAMAME AL VAPOR CON PONZU, SALSA
PICANTE Y SHICHIMI TOGARASHI.

TARTAR DE ATÚN, PESTO DE TRUFA NEGRA Y
HUEVO DE CODORNIZ.

EDAMAME AL VAPOR CON HOJUELAS DE SAL.

ENSALADA DE ALGA WAKAME, PEPINO, HARUSAME,
VINAGRETA DE ARROZ Y MARISCOS DEL DÍA.

ENSALADA DE ALGAS Y VINAGRETA DE AJONJOLÍ.

WONTON CRUJIENTE CON SALMÓN, MAYONESA DE
JALAPEÑO, PEPINO, ENSALADA DE ALGAS, PONZU

Y ACEITE DE CHILE JAPONÉS.

WONTON CRUJIENTE CON ATÚN, MAYO PICANTE,
AGUACATE, SALSA SUKE SOYA, 

JENGIBRE, AJO Y PORO FRITO.

SALTEADO DE VERDURAS ORGÁNICAS CON SOYA. 

SALMON A LA PLANCHA MARINADO EN MISO
DULCE CON ARROZ.

SOPA DE MISO CON TOFU Y CEBOLLÍN.

CAMARONES ROCA EN TEMPURA, SALSA DE CHILE
DULCE Y AJONJOLÍ.

WONTON CRUJIENTE CON KAMPACHI, MAYONESA DE
JALAPEÑO, CREMA DE AGUACATE, SALSA DE

CÍTRICOS Y GERMINADOS.

GYOZAS VEGANAS 5PZAS

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS, ES RESPONSABILIDAD DEL CONSUMIDOR

T U L U M

GYOZAS DE CAMARÓN 5PZAS

OSTIÓN con TORO E IKURA 1PZA



EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS, ES RESPONSABILIDAD DEL CONSUMIDOR

TEMAKI DE ATÚN PICANTE
NORI, ARROZ, ATÚN, MAYO PICANTE, CEBOLLÍN,

TOBIKO Y AGUACATE.

      TEMAKI DE SALMÓN PICANTE
NORI, ARROZ, SALMÓN, MAYO PICANTE,

CEBOLLÍN, TOBIKO Y AGUACATE.

TEMAKI NEGI TORO
NORI, ARROZ, VENTRESCA DE ATÚN

Y CEBOLLÍN.

TEMAKI TAKUAN TORO
NORI, ARROZ, VENTRESCA DE ATÚN

Y NABO JAPONÉS ENCURTIDO.

NORI, ARROZ, ATÚN, AJONJOLÍ, AGUACATE,
MAYO PICANTE Y TOBIKO.

NORI, ARROZ, AGUACATE, PEPINO, TAKUAN,
SHIITAKE Y AJONJOLÍ.

NORI, ARROZ, SALMÓN, AJONJOLÍ, AGUACATE,
MAYO PICANTE Y TOBIKO.

8PZASKOKORO MAKI
NORI, ARROZ, TEMPURA DE PESCADO, AGUACATE,

LOBINA, CREMA DE AGUACATE, MAYONESA DE
CHILE SERRANO Y PORO FRITO.

HOJA DE SOJA, ARROZ, TEMPURA DE CAMARONES,
AGUACATE, ATÚN PICANTE, SALSA DE ANGUILA Y

ARROZ CRUJIENTE.

NORI, ARROZ, TEMPURA DE CAMARONES Y
PESCADO , MAYONESA DE JALAPEÑO, AGUACATE, 

SALSA NIKKEI DE MANGO Y TOBIKO.

NORI, ARROZ, ANGUILA, AGUACATE, PEPINO, SALSA
DE ANGUILA, FOIE GRAS MARINADO EN MISO Y

TRUFA NEGRA.

NORI, ARROZ, CANGREJO DE CONCHA SUAVE,
AGUACATE, PEPINO, TOBIKO, CEBOLLÍN, MAYO

PICANTE Y SALSA DE ANGUILA.

MAKI DE ATÚN PICANTE 8PZAS

NIKKEI MAKI 8PZAS

SAKURA MAKI 8PZAS

MAKI SALMÓN PICANTE 8PZAS

8PZASUNAGI ESPECIAL MAKI

8PZASMAKI VEGETARIANO

T U L U M

        MAKI CANGREJO 
DE CONCHA SUAVE             6PZAS



EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS, ES RESPONSABILIDAD DEL CONSUMIDOR

A K A M I

C H U T U R O

T O R O

K A M A T O R O

S A L M Ó N  C A N A D I E N S E

S A L M Ó N  O R A  K I N G
( N U E V A  Z E L A N D A )

H A M A C H I

K A M P A C H I

H U A C H I N A N G O

l o b i n a  

M E R O

P A R G O

B O Q U I N E T E  

R O B A L O

P U L P O

E B I
( C A M A R Ó N )

A L M E J A  C H O C O L A T A

U N I
( E R I Z O  D E  M A R )  E N  T E M P O R A D A

H O T A T E
( C A L L O  D E  H A C H A )  E N  T E M P O R A D A

I K U R A
( H U E V A  D E  S A L M Ó N )

W A G Y U  J A P O N É S
C E R T I F I C A D O  A 5

A N G U I L A

H U E V O  D E  C O D O R N I Z

S E L E C C I Ó N  D E L  C H E F

S E L E C C I Ó N  P R E M I U M
 D E L  C H E F

5PZAS

N I G I R I S

5PZAS

FOIE GRAS
TAPENADE DE TRUFA

TRUFA NEGRA FRESCA
CAVIAR

T U L U M



EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS, ES RESPONSABILIDAD DEL CONSUMIDOR

AKAMI

CHUTORO

TORO

SALMÓN
CANADIENSE

SALMÓN ORA KING
(NUEVA ZELANDA)

HAMACHI

USUZUKURI DE
HAMACHI
SASHIMI EN CORTE FINO DE
HAMACHI, IKURA, LIMONADA
DE YUZU,PONZU, CHILE
SERRANO, PORO FRITO Y
CEBOLLÍN.

KAMPACHI

HUACHINANGO

LOBINA

HELADO EN TEMPURA

CRÈME BRÛLÉE DE TÉ
MATCHA

HELADO
 DE TÉ MATCHA TARTA DE QUESO CON

LYCHEES

PANNA COTTA DE YUZU

T U L U M

SASH IMI 100 GR.

POSTRES

(CERTIFICADO A5)

SASHIMI 7 CORTES
SELECCION DEL CHEF

280 GR.

SASHIMI 5 CORTES
SELECCION DEL CHEF

SASHIMI 3 CORTES
SELECCIÓN DEL CHEF

120 GR.

200 GR.

WAGYU JAPONÉS

TRILOGÍA DE ATÚN 
ALETA AZUL

(AKAMI, TORO, CHUTORO)
120 GR.

MERO

PARGO

BOQUINETE

ROBALO



ROKU

MEXAKE

KYANDÍ

KEMURI

KAKAROTO

POMELO GIN

SECRET GARDEN

GINEBRA, APEROL,  JUGO DE POMELO Y LIMA

TEQUILA, LIMA, LAVANDA, TÉ VERDE Y JAZMÍN BLANCO

WHISKY, SAKE, JENGIBRE, PIÑA, ALBAHACA, LIMA Y CARDAMOMO

SAKE, MEZCAL, LYCHEE, JUGO DE LIMA, FRESA Y CLARA DE HUEVO

MEZCAL, PIÑA,  ALBAHACA, LIMA, HABANERO Y AMARGO DE ANGOSTURA

SAKE, MEZCAL, CHARTREUSE VERDE, NOPAL, JALAPEÑO Y CARDAMOMO

GINEBRA ROKU, INFUSIÓN DE PIÑA,  CERVEZA DE JENGIBRE Y JUGO DE LIMA

HATTORI 350 ML.

NAMI JUNMAI

NAMI JUNMAI GINJO

JAPONÉS IMPORTADO
CONSULTAR OPCIONES DISPONIBLES



CHAMPAGNE Y ESPUMOSOS

JAUME SERRA, BRUT
PAREELLADA, MACABEO, XAREL-LO
CAVA, ESPAÑA

ROSADO

TINTOBLANCO

Moët & Chandon, BRUT
PINOT NOIR, MEUNIER, CHARDONNAY
CHAMPAGNE, FRANCIA

VEUVE CLICQUOT BRUT
PINOT NOIR, MEUNIER, CHARDONNAY

CHAMPAGNE, FRANCIA

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE
PINOT NOIR, MEUNIER, CHARDONNAY

CHAMPAGNE, FRANCIA

DOS BÚHOS-GRENACHE
SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO, MÉXICO

BANSHEE 
ROSE SANGIOVESE, GRENACHE, 
SYRAH, BARBERA, ZINFANDEL
MENDOCINO COUNTY, CALIFORNIA, USA

CASA MADERO V 
Shiraz

Valle de Parras, COAHUILA, México

CANTO DE SIRENAS 
SAUVIGNON BLANC
DOLORES HIDALGO, GUANAJUATO, MÉXICO

RAYMOND R COLLECTION 
CHARDONNAY
NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA

CASA ANZÁ BLANCO RESERVA  
SAUVIGNON BLANC, SEMILLON
SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO, MÉXICO

ALESIA 
CHARDONNAY
ANDERSON VALLEY, california, USA

BRUMA PLAN B
CHARDONNAY
VALLE DE GUADALUPE, BAJA california, MÉXICO

CASA MADERO 2V 
Chardonnay, Chenin Blanc
Valle de Parras, COAHUILA, México

CASA ANZÁ GRAN RESERVA
CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO, MALBEC

SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO, MÉXICO

head high - pinot noir
SONOMA COUNTY, california, usa

SANTOS BRUJOS 
TEMPRANILLO

VALLE DE GUADALUPE, BAJA california, MÉXICO

BIRICHINO SCYLLA
CARIÑENA, GARNACHA, MOURVÉDRE

CENTRAL COAST, CALIFORNIA, USA

DOS BÚHOS 
CABERNET SAUVIGNON

SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO, MÉXICO

CASA MADERO 3V
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo

Valle de Parras, COAHUILA, México

HACIENDA ENCINILLAS
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

 CABERNET FRANC, PETIT VERDOT
VALLE DE LAS ENCINILLAS, CHIHUAHUA, MÉXICO



dest ilados

T U L U M

whisky
BLACK LABEL

hibiki    
MACALLAN 12 

MEZCAL
AMARÁS CUPREATA

LOS AMANTES 

ginEBRA
roku

TANQUERAY
HENDRICKS

R O N
APPLETON STATE
Havana 7 AÑOS
ZACAPA 23 AÑOS

TEQUILA
DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO 
DON JULIO 70 CRISTALINO

DON JULIO 1942 AÑEJO

VODKA
ABSOLUT

GREY GOOSE
BELVEDERE 

TITO´S 


